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Basin Biilteni 27 Agustos 2025

WORLDFOOD iSTANBUL 2 Eyliil'de bashyor.

33. WORLDFOOD iSTANBUL, KAPILARINI ACIYOR!

Turk gida sektoriiniin en uzun siiredir diizenlenen fuari olma 6zelligini tasiyan
Uluslararasi Gida Uriinleri ve Teknolojileri Fuari — WorldFood istanbul, sektorel
is birliklerinin merkezi olmaya devam ediyor. Fuar, 2-5 Eyliil 2025 tarihleri
arasinda Tiyap Kongre ve Fuar Merkezi’'nde ziyaretgilerini agirlayacak.

Uluslararasi Gida Uriinleri ve Teknolojileri Fuari — WorldFood istanbul, bircok yeni iiriin ve en son
teknolojileri gida sektoriine tanitacak. Yurt ici ve yurt disindan yogun talep gbren fuar, 2-5 Eyltl 2025
tarihlerinde 100 (lkeden 900’G askin satin almaclyl Tiyap Fuar ve Kongre Merkezi’'nde bir araya
getirecek.

Amerika Birlesik Devletleri, Brezilya, italya, Fransa, Polonya, Cin, Hindistan, Giiney Kore, Tayland,
Endonezya, Misir, Nijerya, Birlesik Arap Emirlikleri, Suudi Arabistan, Rusya, Giircistan ve Arnavutluk
gibi farkl cografyalardan katilimciyi agirlayacak olan WorldFood istanbul Fuari, bélgesinde ve diinyada
is hacmi olusturarak, ticaret hareketliligini, yerli Ureticilerin ihracat potansiyellerini artirmak igin firsat
sunmasinin yani sira ayni zamanda, fuar siiresince gerceklestirilecek oturumlarla, sektore dair hedefler,
uzman isimler tarafindan paylasilarak Tirkiye'nin gida ve gida teknolojileri sektortintin dngoriileriyle,
“bolgesel ve uluslararasi bir vizyon platformu” 6zelligini gliclendirmeye devam edecek.

Gucll kuresel agini gida sektérine aktararak yeni is birlikleri, ortakliklar ve satin alma firsatlari yaratmayi
hedefleyen fuarla ilgili degerlendirmede bulunan Fuar Direkt6rii Semi Benbanaste, “Tiirk gida
sektériiniin en uzun soluklu fuari olma 6zelligini tasiyan 33. WorldFood istanbul, yalnizca gida iiriinleri
ve teknolojilerinin sergilendigi bir platform degil, ayni zamanda sektériin gelisimine yén veren bir
bulusma noktasidir. Fuarimiz, katiimcilara yeni is firsatlari yaratirken, bilgi paylasimini tesvik eden
paneller, oturumlar ve etkinliklerle de zengin bir icerik sunuyor. inovasyonu destekleyen yapisiyla hem
sektér profesyonellerine hem de yeni girisimlere kendilerini tanitma imkdani sagliyor. Bu yil da WorldFood
Istanbul’'u, gida sektériiniin gelecedini sekillendiren fikirlerin ve is birliklerinin dogdugu gii¢lii bir
ekosistem olarak konumlandiriyoruz.”

4 giin boyunca 4 ana tema altinda 30’u askin tematik etkinligin diizenlenecegi fuarda gida sektériindeki
80’den fazla dnci isim, iklim dostu ¢6zlimlerden yapay zeka destekli gida inovasyonlarina, yeni nesil
tarimdan etik tiretime kadar bircok konuyu ilham veren oturumlarla FOOD ARENA sahnesine tasiyacak.

Gida diinyasinin buglini ve yarinina 360° bakis sunan FOOD ARENA Etkinlikleri’'nde 2 Eylll Sali gling,
“Biiylik Resim: Gida ve Tarimin Uyanisi” temasiyla kiiresel ve yerel trendler, tedarik zinciri kirilganliklari,
pestisit reglilasyonlari ve gida giivenligi krizleri masaya yatirilacak. 3 Eyliil Carsamba “Gezegenin Tabagi:
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iklim Dostu Akilli Gida” temasiyla onarici tarimin gelecegi, bireyden sisteme uzanan sorumluluk ve
dayanikli gida modelleri tartisilacak. 4 Eylil Persembe “Gelecegin Kodu: Veriden Tabaga” oturumu ile
gidanin dijital gelecegi buglinden yazilacak. Biyoteknolojik hasatlardan veri temelli Gretim kararlarina,
hicre temelli gidalardan topraksiz tarima kadar yepyeni bir ekosisteme odaklanilacak. Fuarin son giinii
olan 5 Eyltl Cuma tarihinde ise ‘Girisimcinin Mutfagi: Yarin Ne Yiyecegiz?’ oturumuyla, sektorin degerli
profesyonelleri, bugiiniin tiiketim aliskanliklari ve yarinin beklentileri tizerine WorldFood istanbul’da bir
araya gelecek.

FOOD ARENA, Konferans Sahnesiile sektorel oturumlara, Mutfak Sahnesi'nde seflerden tematik
soylesiler, uygulamali sunumlar, O6zel receteler ve atolyelere, Food Tech Garageile start-uplar
bulusmasina, Master Class ile tematik stant ziyaretleri iceren 6zel fuar turlarina ev sahipligi yapacak.

Show Mutfagi Atélyeleri ve Sef Sohbetleri WorldFood istanbul’da!

14
!

Bu yil “Dogadan Dijitale, Tohumdan Tabaga: Gida Uyaniyor!” temasiyla usta seflerle sohbetler,
unutulmus ve sirdirdlebilir tariflerin ortaya cikarilacagl 6zel regeteler ve katilimci firmalardan tedarigi
saglanacak uriinlerle sunumlar ile renkli bir program hazirlayan WorldFood istanbul, mutfak kdsesinde

cesitli soylesiler ve atélyeler diizenleyecek.

Sef, MasterChef Tiirkiye Jiiri Uyesi Somer Sivrioglu, Fireroom Foods Kurucu & Yonetici Sef Hazer Armani,
Sef, Youtuber, Yazar & Taninmis Kisi Refika Birgiil, Yemek Tasarimcisi & Hikaye Anlaticisi Ceyda Artun,
Sef & icerik Ureticisi Ferhat Bora, Sef, Fonksiyonel Beslenmeci Yasin Taze, Ziyade Fasil isletmeci Sef &
TV Programcisi Ozlem Mekik, Sef, Yagiz izgiil agirlanacak seflerden bazilari olacak.

Food Tech Garage ile Start-up Bulusmasi

WorldFood istanbul, gelistirdikleri yenilikci ve siirdiiriilebilir teknolojileri ile ezber bozan isler yapan
start-up’lari sektor ile bulusturuyor. 5. yilinda olan Food Tech Garage programi bu sene K6k Project ve
Yeni Ciftci Platformu is birligindeki seckiyle ziyaretgilere ilham veren bir bulusma noktasi sunulacak. Gida
Uretimi, tarim, tedarik zinciri, enerji ve su yonetimi alanlarinda akilli teknolojileri kullanarak verimliligi
artiran, dogayi koruyan, iklim eylemlerine katki sunan ¢ozimleriyle dikkat ceken start-uplar, fuar
boyunca 6zel tasarlanan Food Tech Garage standinda olacak.

Master Class ile Tematik Stant Ziyaretleri iceren Ozel Fuar Turlan

Birden cok heyeti agirlayarak tematik turlar organize eden WorldFood istanbul, bu sene protein bazl
beslenme, iklim dostu Uretim, tath ve firin Grinleri, marka hikayeleri ve yeni nesil icecekler gibi
basliklarda rehber esliginde katihmcilarini fuar koridorlarinda kesfe gikaracak.

2 Eylul Sali GUnu “Glgli Tabak: Bol Protein Turu” geleneksel ve alternatif protein segenekleri
kesfedilirken 3 Eyliil Carsamba giini ise “Mutluluk Isirikta: Tath Turu” ile katilimcilar, tatli mirasin
modern dokunuslarla bulusmasina taniklik edecek. 4 Eylil Persembe giini gerceklestirilecek “Topraktan
Rafa: Ekolojik Tatlar Turu”nda, dogalligin pesinden gidenler doganin izindeki Grlinleri deneyimleme
firsati bulacak. Fuarin son giinii olan 5 Eyliil Cuma tarihinde ise ‘Demle, Canlan, Yudumla: igecek Turu’
dizenlenecek. Alaninda uzman rehberler esliginde, icerik odakl anlatimlarla yerinde Uriin deneyimi ve
tanitimi sunacak turlara; Sanki Atolye kurucusu sef ve yemek tasarimcisi Ceyda Artun, Yemek.com’dan



icaevents

tanidigimiz Unli sef ve icerik Ureticisi Ferhat Bora ile marka ydnetimi uzmani ve influencer Omiirden
Sezgin eslik edecek.

Konferans Sahnesi’nde dizenlenecek sektorel oturumlarda konusma vyapacak isimleri tanimak
icin linkteki web sitesini ziyaret edebilirsiniz.
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