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33rd International Food Products & 
Processing Technologies Exhibition

WorldFood Istanbul is the undisputed leader 
among Turkish food products shows. Now in its 33rd 
year, International Food Products and Processing 
Technologies Exhibition - WorldFood Istanbul is a 
hub for Turkish and international companies to 
reach a high-powered audience of buyers, 
decision makers and government influencers. 
Attracting buyers from across the Middle East, 
Europe, CIS countries, Africa as well as Türkiye, it’s 
the only event you need to be at in the region.

Total number of
visitors 78,341
International visitors 20,182

Thematic Events 25
B2B meetings 39,000+
VIP buyers 900+

Exhibitors 1,345
Number of exhibiting 
countries 40
Brands 3,125

1



EXHIBITORS

Exhibitor Overview

473
international
exhibitors

40
exhibiting
countries

1,345
total exhibitors

3,125
brands

Product Groups
Legumes, Spices & Bakery Products
Fish & Seafood
Tea & Coffee
Chocolate, Confectionery, Sweet Products & Nuts
Organic & Healthy Products
Frozen & Convenience Foods
Non-Food Products
Food Ingredients & Additives
Beverages
Government Institutions, Associations & Media
Red Meat, Poultry & Eggs
Cold Chain & Logistics
Dairy Products
Fresh Fruits & Vegetables
Basic Foodstuffs & Canned Products
Olives, Oils & Sauces
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40 Exhibiting Countries
	 Albania

	 Azerbaijan

	 Brazil

	 China

	 Czech Republic

	 Egypt

	 France

	 Georgia

	 Greece

	 Hong Kong

	 India

	 Indonesia

	 Iran

	 Iraq

	 Italy

	 Jordan

	 Lithuania

	 Malaysia

	 Nigeria

	 Northern Cyprus

	 Oman

	 Palestine

	 Poland

	 Russia

	 Saudi Arabia

	 Singapore

	 South Korea

	 Spain

	 Sri Lanka

	 Switzerland

	 Taiwan

	 Thailand

	 Turkmenistan

	 Türkiye

	 Ukraine

	 United Arab Emirates

	 United Kingdom

	 United States of America

	 Uzbekistan

	 Vietnam

96% of the exhibitors
stated they would join the
exhibition next year.

96%

92% of the exhibitors
stated they were fairly
satisfied with the
exhibition.

92%

89% of the exhibitors
expect to get a
satisfactory ROI from the
event.

89%

94% of the exhibitors
consider the show
important for their
business.

94%
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Exhibitors generated new business
worth €1.8 billion.

This means €1.3 million worth 
of new business per exhibitor.

Total number
of orders and
preliminary
agreements

12,643

Average number
of business
deals per
exhibitor

9

88% of exhibitors concluded their
on-site meetings with orders and

preliminary agreements.
88%
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84% of new exhibitors received orders and made preliminary agreements.

It’s the first time we are here in WorldFood Istanbul, and for that 
reason, we try to sell our pizza here. We think this could be a great 
opportunity for us to buy raw materials for example vegetables, 
packaging etc. Now we started to change our project to sell more 
and more outside Europe and US. We saw a lot of contacts here 
from Istanbul and from this area. I’m satisfied 100%.

Dario Roncadin  
CEO
Roncadin SPA SB 

We are participating in WorldFood Istanbul for the first time. During 
our initial participation, we had the opportunity to meet foreign 
customers and dynamic companies operating globally in the 
sector. So far, we have met with at least 15 buyers and companies 
from Europe and the Middle East, several of whom were part of the 
VIP buying delegation. Our meetings went extremely well, and we 
have reached the contract stage with a few of them. We will 
participate in WorldFood Istanbul again next year at the Istanbul 
Expo Center.

Yasin Temürcü   
Sales and Operations Director 
LB Börekçilik Food Industry and Trade Inc.
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Exhibitor Testimonials

We have been participating in the 
WorldFood Istanbul exhibition since 
2013. It is a rapidly and steadily growing 
international exhibition in Turkey. 
Companies from neighboring countries 
and Eastern Europe attended. There 
was also a B2B delegation from Japan, 
Panama, and Latin America. Being at 
WorldFood Istanbul is a great privilege 
for us, and we are very pleased. We will 
be at WorldFood Istanbul 2026!

Nil Ece Yamanyılmaz  
Board Member and 
General Coordinator
Sasu Food

WorldFood Istanbul is a very important 
exhibition for us. Due to its reputation 
and the fact that it brings VIP customers 
from Arab countries, the Americas, and 
Europe, people specifically mark 
WorldFood Istanbul on their agendas 
and attend. We have achieved very 
good sales and agreements with clients 
from Lebanon, Jordan, and Palestine. 
As Halıtlar Gıda, we will also be 
participating in WorldFood Istanbul in 
2026.

Muhammed Nur Bayran 
Export Account Manager
Halıtlar Food

We have been loyal participants of 
WorldFood for 8 consecutive years. 
Each exhibition has been far more 
successful than the previous one. The 
number of foreign visitors continues to 
increase every year. We have hosted 
companies from Russia, Lithuania, the 
Arab region, and Europe, held productive 
meetings, and established initial 
contacts. Therefore, we are extremely 
satisfied. We look forward to seeing you 
again at the Istanbul Expo Center in 
December 2026.

Murat Maden  
International Trade Manager
Peyba Food
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Exhibitor Testimonials

Türkiye is the gate for the new markets 
and with this exhibition we have the 
chance to meet a new customer for a 
new market. We are participating in 
WorldFood Istanbul for the last five 
years and we are planning to continue 
the same for the coming years. It 
became one of the important exhibition 
that we are participating and we will 
continue.

World Food Istanbul is the opportunity 
for us to present our product to many 
customers. Actually we are very 
surprised and very happy because the 
exhibition is really big. We already met 
many potential customers and have 
many meetings yesterday from USA, 
Russia, Türkiye, and some countries from 
Asia. Next year, we are here in World 
Food Istanbul.

Brazil is a long term partner in WorldFood 
Istanbul. WorldFood Istanbul is a place 
where you can find reliable partners for 
the long term relationship. This is a place 
where we always say it’s the middle of 
the world. It’s where you can find people 
from China to Latin America. Next year 
Brazil will be back here because this 
year is showing a lot of opportunities.

Diego Rodrigues
Brazilian Agricultural Attache 
in Ankara/Türkiye
Consulate General of the 
Federative Republic of 
Brazil in Istanbul

Matta Nawon 
Sales Manager
Nawon Food & Beverage 
Company Limited

Kamal Maatoq Al Jubili 
Export Director
National Food Industries 
Saudi Arabia

7



VISITORS

Visitor Overview
Visitor Profile

Product of Interest

78,341 20,182 153 81
total visitors international

visitors
countries cities of

Türkiye

33.77%
24.39%
14.78%
12.66%
8.20%

Food Wholesale and Distribution
Manufacturer
Supermarket
Food Retail
Hotel, Restaurant, Café

Confectionery and Nuts
Basic Foods, Oils and Bakery Products
Beverages
Fruits and Vegetables
Frozen Food
Healthy and Organic Products
Milk and Dairy Products
Meat, Poultry and Seafood
Food Ingredients and Preservatives
Food Transport and Logistics

50.21%
46.87%
46.76%
24.62%
22.55%
20.65%
19.50%
15.18%
14.69%
10.10%

Online Store
Press
Association
Other

2.42%
2.07%

1%
0.72%
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Top 20 Visiting International Countries

91% of
visitors

stated they
would attend
the exhibition

next year.

91%

	 Iraq

	 Iran

	 Russia

	 Saudi Arabia

	 Palestine

	 United Arab Emirates

	 Libya

	 Egypt

	 Germany

	 Lebanon

	 Bulgaria

	 U.S.A.

	 United Kingdom

	 Uzbekistan

	 Syria

	 Azerbaijan

	 Jordan

	 Kosovo

	 Northern Cyprus

	 China

88% of
visitors stated

they were
fairly

satisfied with
the exhibition.

88%
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ICA Connect in Our Exhibitors’ Words

Discover a World of Connections
with ICA Connect App!

The first, all around the world, they need to use ICA Connect. It helps 
you to be organized, it saves your time and it helps you to gain trust by 
other companies when you are in ICA Connect. In the beginning it 
seems a little bit confusing, but when you just go throughly step by 
step, by the guidance of the ICA Connect, you’re gonna love that and 
you’re gonna drown into the world of information.

ICA Connect has been an incredibly efficient tool for us. Thanks to the 
platform, we were able to connect with buyers from countries such as 
Panama, Canada, Lebanon, Iraq, Dubai, and Libya and successfully 
finalized agreements with all of them. The export feature within ICA 
Connect has been a real game changer, allowing us to quickly extract 
data in Excel format and use it effectively in our B2B buyer operations.
In our opinion, ICA Connect is a must-use tool for any company before 
participating in the exhibition.

Gökhan Aksu   
Consultant
ICool Trade Gıda

Saba Abrari    
Sales Department
Negin Elixir Food

ICA Connect Networking App

90,000

1,896

Connection and Interaction

Accepted Meeting

10



VIP HOSTED BUYER PROGRAM
VIP HOSTED BUYER PROGRAM HOSTED MORE THAN 900 VIP BUYERS
FROM 100 COUNTRIES.

Just like in the previous years, a VIP Hosted Buyer Program was organized at 
WorldFood Istanbul. With over 39,000 meetings between our 900+ VIP buyers 
from 100 countries and exhibitors, the program was once again a huge 
success.

TOP 20
VIP HOSTED BUYER COUNTRIES

VIP BUYERS BREAKDOWN
BY REGION

UNITED ARAB EMIRATES

AZERBAIJAN

IRAQ

JAPAN

UNITED KINGDOM

GERMANY

EGYPT

KOSOVO

SAUDI ARABIA

TUNISIA

UZBEKISTAN

LEBANON

PAKISTAN

RUSSIA

U.S.A.

QATAR

PALESTINE

BOSNIA & HERZEGOVINA

FRANCE

POLAND

28.9%	 Middle East  
28.1%	 Europe 
15.4%	 CIS & Central Asia
11.2%	 Asia
8.4%	 Africa  
4.1%	 South America
3.8%	 North America
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VIP Buyer Testimonials

WorldFood Istanbul 2025 has been a 
great experience for me. I came here 
hoping to meet many Turkish brands 
and discover unique products to bring 
to our shelves in Baku and across 
Azerbaijan, and that’s exactly what I’ve 
found. On the first day I focused on 
meeting with our existing partners, and 
today I’ve been exploring new 
companies and opportunities. I’ve 
already come across several unique 
products that we plan to follow up on 
after the exhibition, and I’m confident 
we will build successful collaborations. 
Everything has gone smoothly so far the 
organization is excellent and the team 
has been wonderful. I’m very happy to 
be here and look forward to continued 
cooperation after the event.

WorldFood Istanbul 2025 exceeded all my 
expectations. My goal was to meet new 
suppliers, build connections, and expand 
our business with Türkiye, but the 
experience went far beyond that. I 
discovered innovative products to market 
in our region, held productive discussions, 
and even signed several contracts, 
adding new items to our portfolio. 
Everything was flawlessly organized from 
hotel accommodations to transportation 
and the mix of suppliers and exhibitors 
was excellent. Having attended last year 
as well, I clearly noticed the difference this 
time: more suppliers, more fresh faces, 
and an exhibition that keeps getting 
better and strengthening its international 
impact every year.

Ramazan Yusıfzade   
ANC Group  

Sunny Gulabani 
Devandra Trading

I came to WorldFood Istanbul 2025 from 
Melbourne, Australia, expecting a well-
organized event with a wide range of 
suppliers and that’s exactly what I found. 
My goal was to discover high-quality 
products, and I made several promising 
contacts today. I was particularly 
impressed by the excellent selection of 
pasta, peeled tomatoes, olives, and olive 
oil, which are very popular in Australia. It’s 
exciting to see such products presented 
on this scale, and I look forward to 
exploring the opportunities they offer for 
my market.

Antonino Conte
Conte Bros Importers
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EVENTS

FOOD ARENA EVENTS
In its 33rd edition, WorldFood Istanbul explored the future of food trends 
across four days and four distinct themes — from a global and Türkiye-
focused strategic outlook on the food and agriculture sectors to 
sustainable food policies and climate-friendly systems; from 
biotechnology, artificial intelligence, and digital transformation to 
start-up innovations and experience-driven marketing.
At Hall 12A, the Food Arena created a versatile interaction hub featuring 
a conference stage, show kitchen, networking area, curated exhibition 
tours, and a start-up zone — offering visitors both inspiration and 
opportunities to connect.
Within this framework, the Food Arena Event Program hosted four 
distinctive formats: the Conference Stage, Show Kitchen Workshops, 
Curated Exhibition Tours, and the Food Tech Garage Start-Up Meetup.

25 60
thematic

events
expert 

speakers
& chefs

60 3,000+
collaborations attendees

4
daily

themes

3
sponsorships
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Food Arena Conference 
Stage Sessions

From climate-friendly solutions to AI-
powered food innovations, from next-
generation agriculture to ethical 
production… In collaboration with 
actively engaged industry institutions 
and co-curators, the WorldFood Istanbul 
content team shaped the themes and 
subtopics of each day. The Conference 
Program delivered valuable insights, 
sharing expectations and potentials for 
growth and transformation within the 
sector, offering the audience an in-
depth experience. Featuring leading 
figures of the food industry, inspiring 
sessions and talks took place on the 
FOOD ARENA Stage.

Food Arena 
Show Kitchen

Star chefs, creative entrepreneurs, and 
pioneering food influencers created 
inspiring dishes in our kitchen. From zero-
waste recipes to probiotic snacks, from 
sample formulations prepared with 
biotechnological ingredients to creative 
presentations designed with next-
generation materials…
Tailored to each day’s theme, these 
workshops offered audiences the 
chance to experience the transformation 
of food firsthand through conversation 
and interaction. Vegan baklavas, 
fermented flavors, pickle bars, 
sustainable recipes, and much more 
took the stage at the Food Arena.

Food Master Class 
Curated Exhibition Tours

Leading brands of the food world and 
the most talked-about product 
categories came together through 
experience-driven fair tours.
From protein-based nutrition to natural 
ingredients, from dessert trends to 
beverage innovations, four exclusive 
routes offered visitors a unique journey 
of guided discovery, tastings, and 
networking opportunities.

Food Tech Garage 
Start-Up Zone

From innovative production techniques 
to digital agriculture, from upcycling to 
traceable packaging systems… AI-
powered solutions, sustainability-driven 
initiatives, and start-ups shaping the 
future of healthy food came together at 
WorldFood Istanbul’s FOOD TECH 
GARAGE in its 5th year!

For all Food Arena 2025 conference videos, you can click here or scan the QR Code on the side14

https://www.youtube.com/watch?v=ZzPI9P6-jI8&list=PLQLczLwqNsw_M1QmJXHwgnBMEN79FoPj_


Speaker Testimonials

The world doesn’t face a food shortage, but a logistics problem; one-third of the food produced is wasted. With proper logistics 
and a zero-waste approach, we could feed everyone.
Five years ago, during the pandemic, we attended the fair in just two halls, wearing masks. Yet, you made it happen and lifted 

our spirits. Today, in its 33rd edition, it has grown into a massive organization, hosting delegations and buyers from around 
the world across 14 halls, and facilitating B2B collaborations. This is an incredible achievement for Turkey’s agriculture, 
service, and food sectors — my thanks to everyone involved.

One of the world’s biggest challenges today is zero waste. In fact, we don’t have a food shortage; we have a logistics 
problem. One-third of the food produced globally goes to waste before reaching its final recipient. With proper 
logistics and a zero-waste philosophy, it is possible to feed everyone. This is not just a current trend; it is a value 
rooted in Anatolia. For example, in my book, I reference the ‘endless drink’ — a beverage made by fermenting past 
fruits, peels, and seeds with sugar and chickpeas, designed to be reused multiple times. Drinks like today’s popular 
kombucha have, in fact, existed in our culture for centuries.

I now believe that WorldFood Istanbul should be mentioned alongside global food fairs such as Gulfood, Anuga and SIAL.
I would like to thank the WorldFood Istanbul team for organizing such an important food exhibition. When it comes to global 
food exhibitions, Dubai, Germany’s Anuga, and France’s SIAL often come to mind. However, I now believe Istanbul should also 

be included in this list. These exhibitions hold immense value for showcasing new products, establishing partnerships, and 
building trust through face-to-face interactions. While it was once thought that digitization might eliminate the need for 

physical exhibitions, we have seen once again that in-person communication is indispensable. Exhibitions are not only vital 
for trade but also provide a unique platform to discuss the sector’s challenges and future plans. Topics ranging from 

vulnerabilities in the food supply chain and logistics to the impact of climate change on agriculture and reducing food 
waste were addressed here. Moving forward, I believe policymakers must attend this exhibition as well. Experiencing 
firsthand the effects of the regulations they set, listening directly to the challenges, and observing the rapid growth of 
Turkey’s food sector is crucial. I am confident that over the next 10 years, WorldFood Istanbul will be recognized as a 
leading global food exhibition.

Somer Sivrioğlu
Chef

Samet Serttaş
GIFT Chairman of the Board
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By placing culture at the core, we can build a developed and democratic country that looks to the future with hope.
Held for the 33rd time, this exhibition is a major cultural gathering. Mustafa Kemal Atatürk’s saying, “The foundation of the Republic 
of Turkey is culture,” should guide us all. By placing culture at the core, we can build a developed and democratic country that 
looks to the future with hope. At this exhibition, it is not only food but also Anatolia’s agriculture, livestock, and culture that are 
transformed into added value. Together with countries from around the world, a global table is set. I was saddened that the fair 

is limited to four days; I would have loved for our children to witness this celebration, to learn about their own country’s 
values and the world. Here, in just a few days, one can receive a geography lesson that books alone cannot provide.

Sustaining this fair for 33 years is a remarkable achievement. I was delighted to deliver the opening speech and share our 
country’s cultural values. I extend my heartfelt thanks to everyone involved on behalf of our nation.

Sunay Akın
Poet, Writer, Museologist

WorldFood Istanbul is not only shaping today, but also the future of the industry..
I attend WorldFood Istanbul every year, and each time I see the same thing: WFI is Türkiye’s premier food exhibition. It not only 
brings together a large number of companies but also connects the right business professionals and fosters a strong environment 
for dialogue. In our panel, the importance of sustainable agriculture was discussed. Türkiye is strong in production, yet there are 
risks such as climate change and competition in foreign markets. Nevertheless, we have many reasons and methods to make 

agriculture and food more sustainable. I also value this exhibition for its forward-looking perspective. New trends and 
future-shaping topics are introduced here for the first time. That is why WorldFood Istanbul is not only shaping today, but 
also the future of the industry..

Ayşe Ayşin Işıkgece
TANIŞIK Consulting Company Owner,Deputy Minister at 27th Government

WorldFood Istanbul creates a true meeting point, bringing together all stakeholders from producer to consumer, and fosters a 
strong networking environment.
At this annual event, WorldFood Istanbul presents different themes and fresh perspectives each year. The agriculture and food 
sector is highly dynamic, encompassing both risks and opportunities. Climate change, shifts in consumption trends, and changes 

in production patterns continuously transform the industry.
This platform brings together participants from around the world and Turkey, offering a unique opportunity. Producers, 
consumers, suppliers, and exporters — who we would normally encounter by traveling to different regions — are united under 
one roof. In this sense, WorldFood Istanbul creates a true meeting point and fosters a strong networking environment.
Having built on 33 years of accumulated experience, this platform represents a remarkable success story for sustainability 
in the agriculture and food sector. Congratulations to everyone involved.

İrfan Donat 
Agricultural Editor



Newspapers & Magazines

PROMOTIONAL CAMPAIGNS
Promotional efforts included news and interviews in Türkiye’s national newspapers with the widest circulations along with exhibition’s ads, news and 

interviews in industrial publications.

12.3 million 
reach (print)
 
$ 85,750
Ad equivalent

5.3 million
reach (digital) 
 
$ 11,350
Ad equivalent

Strong Interest from the Food Sector in the 33rd WorldFood Istanbul
Organized by ICA Events, the International Food Products and Technologies Exhibition – WorldFood Istanbulwill 
once again bring together the giants of the food industry for the 33rd time at the Tüyap Fair and CongressCenter from 
September 2–5, 2025. Preparations are in full swing to connect more than 900 buyers from 100countries with exhibitors.

As Turkey’s leading international meeting platform 
for the food industry, WorldFood Istanbul is preparing 
to showcase numerous new products andthe latest 
technologies to the market. With over 90% of stands 
already sold and strong demand continuing from both 
domestic and internationalparticipants for the 
remaining spaces, the exhibition is expected to 
welcome over 900 buyers from 100 countries at Tüyap 
between September 2–5,2025.

Over four days, WorldFood Istanbul will host more 
than 30 thematic events under 4 main themes, featuring 
80+ leading names in the food sector. On the FOOD 
ARENA stage, they will deliver inspiring sessions 
covering a wide range of topics—from climate-friendly 
solutions and AI-powered food innovations to next-
generation agriculture and ethical production.

The FOOD ARENA program will offer a 360° 
perspective on the present and future of the food world. 
Key themes include:

• September 2, Tuesday: “The Big Picture: Awakening of Food and Agriculture”
• September 3, Wednesday: “Planet’s Plate: Climate-Friendly Smart Food”
• September 4, Thursday: “The Code of the Future: From Data to Plate”
• September 5, Friday: “The Entrepreneur’s Kitchen: What Will We Eat Tomorrow?”

A wide range of product categories will be represented at WorldFood Istanbul, including: meat, poultry and 
seafood; food ingredients and
preservatives; frozen products; food transportation and logistics; beverages; fruits and vegetables; healthy and 
organic products; confectionery &
nuts; dairy products; staple foods, oils and bakery items. In addition, cleaning & hygiene products, food & 
beverage services & catering, as well as
store & market equipment will also have a strong presence.

This year, WorldFood Istanbul will further strengthen its role as a “regional and international vision platform” 
with participation from countries such
as the United States, China, India, Italy, Thailand, South Korea, Egypt, Nigeria, Poland, the United Arab 
Emirates, and Albania.

Commenting on the exhibition, Fair Director Semi Benbanaste stated:

“WorldFood Istanbul is more than just a fair; it is a platform that shapes the global vision of the food industry. 
Even during challenging times like the
pandemic, our exhibition continued uninterrupted, proving its strength and consistency. This year, we have once 
again seen strong demand, with over
90% of stands sold and wide participation from across the globe—from the U.S. to China, Italy to Nigeria, and 
Thailand to the UAE. This is the
clearest indicator of the trust placed both in Turkey and in the WorldFood Istanbul brand. Today, our exhibition 
has become an international meeting
point that everyone investing in the future of the food sector wants to be part of. We are committed to building on this interest every year, ensuring
that WorldFood Istanbul remains the global showcase of the food industry.”

Kategori: HABERLER

Okunma: 466

Yayın Tarihi: 18.08.2025 

www. dairynews.today

WorldFood Istanbul 2025 draws global industry leaders for 33rd edition
In 2024, WorldFood Istanbul attracted more than 900 hosted buyers visitors from 90 countries,and this year, the number of 
represented countries is expected to surpass this number.

TÜRKIYE– The 33rd edition of the International Food Products and Processing TechnologiesExhibition – WorldFood Istanbul – 
will once again unite the global food industry at theTüyap Fair Convention and Congress Center from September 2 to 5, 2025.
 
Organized by ICA Events, the exhibition is set to welcome more than 900 hosted buyers from100 countries, with over 90% of the 
exhibition space already sold.

Regarded as the premier international meeting platform for Türkiye’s food sector, WorldFoodIstanbul 
will showcase an extensive range of new products, cutting-edge technologies, andemerging trends. 
Exhibitors from across the globe, including the United States, China, India, Italy, Thailand, SouthKorea, 
Egypt, Nigeria, Poland, the United Arab Emirates, and Albania, have confirmed theirparticipation, 
reflecting the event’s strong international appeal.

“WorldFood Istanbul is more than just an exhibition, it is a platform that shapes the globalvision of the 
food industry,” said Exhibition Director Semi Benbanaste. 

“The fact that 90% of our booths have already been sold, and that countries across a widegeographical 
range… have shown strong participation, is the clearest sign of the confidenceplaced in both Türkiye 
and the WorldFood Istanbul brand.”

Four days of knowledge and networking

Over its four days, the exhibition will host more than 30 thematic events across four centralthemes on the FOOD ARENA stage, where 
over 80 prominent figures from the food industry willshare insights on topics such as climate-friendly solutions, AI-driven food 
innovations, next-generation agriculture, and ethical production. 

The program will begin with “The Big Picture: The Awakening of Food and Agriculture” onSeptember 2, followed by “Planet on a 
Plate: Climate-Friendly Smart Food” on September 3,“The Code of Tomorrow: From Data to Dish” on September 4, and will conclude 
with “TheEntrepreneur’s Kitchen: What Will We Eat Tomorrow?” on September 5.

Diverse Product Range on Display

Visitors can explore a vast array of categories, from 
meat, poultry, seafood, and dairy productsto healthy 
and organic items, confectionery, oils, frozen goods, 
food ingredients, and logisticssolutions. 

The exhibition will also feature cleaning and hygiene 
products, catering services, and marketequipment, 
underscoring its comprehensive coverage of the food 
value chain.

Positioned as “a regional and international vision 
platform,” WorldFood Istanbul continues toreinforce 
its role as an essential hub for forging partnerships, 
discovering innovations, andsetting the course for the 
industry’s future. 

“We are committed to building on this momentum each year and continuing to serve as theglobal showcase for the industry,”

Kategori: EXHIBITIONS

Okunma: 20.255

Yayın Tarihi: 12.08.2025 

www.foodbusinessmea.com

Kategori: FUAR

Okunma: ****

Yayın Tarihi: 12.08.2025

www.foodsektor.com

Gıda sektöründen 33.WorldFood İstanbul’a yoğun ilgi 
ICA Events tarafından düzenlenen Uluslararası Gıda Ürünleri ve Teknolojileri Fuarı – WorldFood İstanbul, 2-5 Eylül 
2025 tarihlerinde 33.kez gıda sektörlerinin devlerini Tüyap Fuar ve Kongre Merkezi’nde bir araya getirecek. Fuar, 100 
ülkeden 900’ü aşkın satın alma profesyonelini katılımcılar ile buluşturmak için hazırlıklarını sürdürüyor.

Türk gıda sektörünün uluslararası buluşma platformu WorldFood 
İstanbul, birçok yeni ürün ve en son teknolojileri gıda sektörüne 
tanıtmaya hazırlanıyor. Stant satışlarının yüzde 90’ı aştığı ve kalan 
stantlar için yurt içi ve yurt dışından yoğun talebin hâlen sürdüğü 
WorldFood İstanbul, 2-5 Eylül 2025 tarihlerinde 100 ülkeden 
900’ü aşkın satın almacıyı Tüyap Fuar ve Kongre Merkezi’nde 
ağırlayacak.

4 gün boyunca 4 ana tema altında 30’u aşkın tematik etkinliğin 
düzenleneceği fuarda gıda sektöründeki 80’den fazla öncü 
isim, iklim dostu çözümlerden yapay zekâ destekli gıda 
inovasyonlarına, yeni nesil tarımdan etik üretime kadar birçok 
konuyu ilham veren oturumlarla Food Arena sahnesine taşıyacak.

Gıda dünyasının bugünü ve yarınına 360° bakış sunan Food Arena 
Etkinlikleri’nde 2 Eylül Salı günü, “Büyük Resim: Gıda ve Tarımın 
Uyanışı”, 3 Eylül Çarşamba “Gezegenin Tabağı: İklim Dostu Akıllı 
Gıda”, 4 Eylül Perşembe “Geleceğin Kodu: Veriden Tabağa” ve 
fuarın son günü olan 5 Eylül Cuma tarihinde ise “Girişimcinin 
Mutfağı: Yarın Ne Yiyeceğiz?” konuları ile birbirinden değerli 
sektör profesyonelleri WorldFood İstanbul’da buluşacak.

Et, tavuk ve deniz ürünleri, gıda bileşenleri & koruyucu maddeler, 
dondurulmuş ürünler, gıda taşıma ve lojistik, içecekler, meyve 
ve sebzeler, sağlıklı ve organik ürünler, şekerli mamüller & 
kuruyemiş, süt ve süt ürünleri, temel gıdalar, yağlar ve unlu 
mamüller kategorilerinin yanı sıra temizlik ve hijyen ürünleri, 
yiyecek-içecek hizmetleri & catering ve mağaza & market 
ekipmanları gibi diğer ürün grupları da WorldFood İstanbul’da yer 
alacak.

WorldFood İstanbul, bu yıl da Amerika Birleşik Devletleri, Çin, 
Hindistan, İtalya, Tayland, Güney Kore, Mısır, Nijerya, Polonya, 
Birleşik Arap Emirlikleri ve Arnavutluk gibi farklı coğrafyalardan 
katılım sağlayan ülkelerle “bölgesel ve uluslararası bir vizyon 
platformu” özelliğini güçlendirmeye devam edecek.

Sektördeki son yenilikleri ve gıda trendlerini sergileme 
ve keşfetme imkânı sağlayan Uluslararası Gıda Ürünleri 
ve Teknolojileri Fuarı – WorldFood İstanbul ile ilgili 
değerlendirmede bulunan Fuar Direktörü Semi Benbanaste, 
“WorldFood İstanbul, sadece bir fuar olmanın ötesinde, gıda 
sektörünün küresel vizyonunu şekillendiren bir platform. 
Pandemi gibi zorlu dönemlerde dahi kesintisiz düzenlenerek 
gücünü ve istikrarını kanıtlayan fuarımız, bu yıl da yoğun bir 
katılımcı ilgisiyle karşılaştı. Stant satışlarımızın %90’ı aşması ve 
Amerika’dan Çin’e, İtalya’dan Nijerya’ya, Tayland’dan Birleşik 
Arap Emirlikleri’ne uzanan geniş coğrafyada birçok ülkenin 
fuarımıza yeniden güçlü katılım göstermesi hem Türkiye’ye 
hem de WorldFood İstanbul markasına duyulan güvenin 
en somut göstergesi. Fuarımız, gıda sektörünün geleceğine 
yatırım yapan herkesin mutlaka yer almak istediği bir 
uluslararası buluşma noktası hâline geldi. Biz de bu ilgiyi her 
yıl daha ileri taşımak için çalışıyor, gıda endüstrisinin global 
vitrini olmaya devam ediyoruz” açıklamasında bulundu.

Gıda sektörünün buluşma noktası WorldFood 
İstanbul, dünyanın önde gelen firmalarını ağırlamaya 
hazırlanıyor! 
33. Uluslararası Gıda Ürünleri ve Teknolojileri Fuarı – WorldFood İstanbul, sektördeki en güncel yenilikleri ve 
gıda trendlerini keşfetme imkânı sunuyor. Fuar, 2-5 Eylül 2025 tarihlerinde Tüyap Fuar ve Kongre Merkezi’nde 
gerçekleşecek ve 100’den fazla ülkeden 900’ü aşkın satın alma profesyonelini katılımcılarla buluşturmayı hedefliyor.

33. yılında ağırladığı katılımcı firma ve ziyaretçi sayısıyla rekor kıran WorldFood İstanbul, bu yıl da Türk gıda sektörünün en 
uzun süredir düzenlenen fuarı olma unvanıyla hem güçlü bir iş platformu hem de bilgi paylaşımı, inovasyon ve sektörel iş 
birlikleri için önemli bir merkez olacak.

Bu yıl Amerika Birleşik Devletleri, Çin, 
Hindistan, İtalya, Tayland, Güney Kore, Mısır, 
Nijerya, Polonya, Birleşik Arap Emirlikleri ve 
Arnavutluk gibi farklı coğrafyalardan katılım 
sağlayan ülkelerle birlikte ICA Events tarafından 
düzenlenen WorldFood İstanbul’un “bölgesel ve 
uluslararası bir vizyon platformu” olma özelliği 
daha da güçlenecek.

Fuarda 25’i aşkın tematik etkinlikte 100’ü aşkın 
fikir önderi ve şef, gerçekçi bir gelecek vizyonu 
göstermek üzere yeni 

4 gün boyunca 4 farklı ana tema altında ziyaretçilerine bilgi vermeye ve ilham olmaya hazırlanan FOOD ARENA 
Etkinlikleri’nde 2 Eylül Salı günü, “Büyük Resim: Gıda ve Tarımın Uyanışı”, 3 Eylül Çarşamba “Gezegenin Tabağı: İklim 
Dostu Akıllı Gıda”, 4 Eylül Perşembe “Geleceğin Kodu: Veriden Tabağa” ve fuarın son günü olan 5 Eylül Cuma tarihinde ise 
“Girişimcinin Mutfağı: Yarın Ne Yiyeceğiz?” konuları, birbirinden değerli sektör profesyonellerini tarafından ele alınacak.

WorldFood İstanbul ile geleceğin gıda trendlerini keşfedin

İklim dostu çözümlerden yapay zekâ destekli gıda inovasyonlarına, yeni nesil tarımdan etik üretime kadar geniş bir yelpazede 
hazırlanan programıyla WorldFood İstanbul, bu yıl da ziyaretçilerine ilham vermeye devam edecek.

Sektörde aktif rol oynayan kurumlarla yapılan iş birlikleri ve ortak küratörlerle hazırlanan Food Arena Konferans Sahnesi’nde, 
gıda dünyasının öncü isimleri değerli içgörülerini ve geleceğe dair beklentilerini paylaşacak. Food Arena Atölye Mutfağı’nda 
ise gün temalarına uygun olarak yıldız şefler, yaratıcı girişimciler ve trend belirleyen influencer’lar ağırlanacak. Atıksız 
tariflerden probiyotik atıştırmalıklara, vegan baklavalardan fermente tatlara kadar birbirinden yaratıcı reçeteler sahnede 
hayat bulacak. Katılımcı firmaların ürünleriyle hazırlanan özel sunumlar, sohbet ve etkileşim ortamında izleyicilere 
sunulacak.

Master Class kapsamında düzenlenen rehberli fuar turlarıyla ilgi alanınıza en uygun markaları keşfedip, yeni ürünleri yerinde 
deneyimleme ve networking fırsatlarını yakalama imkânı sunulacak. Ayrıca Food Tech Garage’da yapay zekâ destekli 
çözümlerden ileri dönüşüm projelerine, dijital tarımdan izlenebilir ambalaj teknolojilerine kadar geleceğin gıda dünyasını 
şekillendiren start-up’larla buluşma fırsatı olacak.

Fuar Direktörü Semi Benbanaste, “WorldFood İstanbul olarak, sektördeki yenilikleri ve sürdürülebilir çözümleri öne çıkaran 
zengin etkinlikler ve programlar hazırlıyoruz. Katılımcılarımıza ilham verecek, iş birliklerini güçlendirecek ve geleceğin 
gıda dünyasını şekillendirecek fikirlerin paylaşıldığı dinamik bir platform sunmayı amaçlıyoruz. Her yıl olduğu gibi bu yıl da 
sektörün tüm paydaşlarını bir araya getirerek, gıda sektörünün gelişimine katkı sağlamaktan büyük heyecan duyuyoruz.” dedi.
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WorldFood İstanbul, Dopdolu Programıyla 
Bu Yıl Da Dikkatleri Üzerine Çekiyor!
Sektördeki son yenilikleri ve gıda trendlerini sergileme ve keşfetme imkânı sunan 33. 
Uluslararası Gıda Ürünleri ve Teknolojileri Fuarı – WorldFood İstanbul, 2-5 Eylül 2025 
tarihlerinde Tüyap Fuar ve Kongre Merkezi’nde gerçekleşecek.
Fuar, 100 ülkeden 900’ü aşkın satın alma profesyonelini katılımcılar ile 
buluşturmak için hazırlıklarını sürdürüyor. 32. yılında ağırladığı katılımcı 
firma ve ziyaretçi sayısıyla rekor kıran WorldFood İstanbul, bu yıl da 
Türk gıda sektörünün en uzun süredir düzenlenen fuarı olma unvanıyla 
hem güçlü bir iş platformu hem de bilgi paylaşımı, inovasyon ve sektörel 
iş birlikleri için önemli bir merkez olacak.

Bu yıl Amerika Birleşik Devletleri, Çin, Hindistan, İtalya, Tayland, 
Güney Kore, Mısır, Nijerya, Polonya, Birleşik Arap Emirlikleri ve 
Arnavutluk gibi farklı coğrafyalardan katılım sağlayan ülkelerle birlikte 
ICA Events tarafından düzenlenen WorldFood İstanbul’un “bölgesel ve 
uluslararası bir vizyon platformu” olma özelliği daha da güçlenecek.

Fuarda 25’i aşkın tematik etkinlikte 100’ü aşkın fikir önderi ve şef, 
gerçekçi bir gelecek vizyonu göstermek üzere yeni eğilimleri, sektöre dair 
hedefleri, sürdürülebilir yatırımları, teknolojik gelişmeleri ve ihracat odaklı 
projeleri yol gösterici pek çok konuyla birlikte FOOD ARENA sahnesine 
taşıyacak.

4 gün boyunca 4 farklı ana tema altında ziyaretçilerine bilgi vermeye ve ilham olmaya hazırlanan FOOD ARENA Etkinlikleri’nde 2 Eylül Salı 
günü, “Büyük Resim: Gıda ve Tarımın Uyanışı”, 3 Eylül Çarşamba “Gezegenin Tabağı: İklim Dostu Akıllı Gıda”, 4 Eylül Perşembe 
“Geleceğin Kodu: Veriden Tabağa” ve fuarın son günü olan 5 Eylül Cuma tarihinde ise “Girişimcinin Mutfağı: Yarın Ne Yiyeceğiz?” 
konuları, birbirinden değerli sektör profesyonellerini tarafından ele alınacak.

WorldFood İstanbul, Gıda Dünyasının Geleceğini Sahnesine Taşıyor
İklim dostu çözümlerden yapay zekâ destekli gıda inovasyonlarına, yeni nesil tarımdan etik üretime kadar geniş bir yelpazede hazırlanan 
programıyla WorldFood İstanbul, bu yıl da ziyaretçilerine ilham vermeye devam edecek.

Sektörde aktif rol oynayan kurumlarla yapılan iş birlikleri ve ortak küratörlerle hazırlanan Food Arena Konferans Sahnesi’nde, gıda 
dünyasının öncü isimleri değerli içgörülerini ve geleceğe dair beklentilerini paylaşacak. Food Arena Atölye Mutfağı’nda ise gün temalarına 
uygun olarak yıldız şefler, yaratıcı girişimciler ve trend belirleyen influencer’lar ağırlanacak. Atıksız tariflerden probiyotik atıştırmalıklara, 
vegan baklavalardan fermente tatlara kadar birbirinden yaratıcı reçeteler sahnede hayat bulacak. Katılımcı firmaların ürünleriyle hazırlanan 
özel sunumlar, sohbet ve etkileşim ortamında izleyicilere sunulacak.

Master Class kapsamında düzenlenen rehberli fuar 
turlarıyla ilgi alanınıza en uygun markaları keşfedip, 
yeni ürünleri yerinde deneyimleme ve networking 
fırsatlarını yakalama imkânı sunulacak. Ayrıca Food 
Tech Garage’da yapay zekâ destekli çözümlerden 
ileri dönüşüm projelerine, dijital tarımdan izlenebilir 
ambalaj teknolojilerine kadar geleceğin gıda 
dünyasını şekillendiren start-up’larla buluşma fırsatı 
olacak.

Fuar Direktörü Semi Benbanaste, “WorldFood 
İstanbul olarak, sektördeki yenilikleri ve sürdürülebilir 
çözümleri öne çıkaran zengin etkinlikler ve 
programlar hazırlıyoruz. Katılımcılarımıza ilham 
verecek, iş birliklerini güçlendirecek ve geleceğin 
gıda dünyasını şekillendirecek fikirlerin paylaşıldığı 
dinamik bir platform sunmayı amaçlıyoruz. Her yıl 
olduğu gibi bu yıl da sektörün tüm paydaşlarını bir 
araya getirerek, gıda sektörünün gelişimine katkı 
sağlamaktan büyük heyecan duyuyoruz.” dedi.
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WorldFood İstanbul, Dopdolu Programıyla 
Bu Yıl Da Dikkatleri Üzerine Çekiyor!
Sektördeki son yenilikleri ve gıda trendlerini sergileme ve keşfetme imkânı sunan 33. Uluslararası Gıda Ürünleri 
veTeknolojileri Fuarı – WorldFood İstanbul, 2-5 Eylül 2025 tarihlerinde Tüyap Fuar ve Kongre Merkezi’ndegerçekleşecek. Fuar, 
100 ülkeden 900’ü aşkın satın alma profesyonelini katılımcılar ile buluşturmak içinhazırlıklarını sürdürüyor.

32. yılında ağırladığı katılımcı firma ve ziyaretçi sayısıyla rekor kıran WorldFood İstanbul, bu yıl da Türk gıdasektörünün en uzun süredir düzenlenen fuarı 
olma unvanıyla hem güçlü bir iş platformu hem de bilgipaylaşımı, inovasyon ve sektörel iş birlikleri için önemli bir merkez olacak. 

Bu yıl Amerika Birleşik Devletleri, Çin, Hindistan, İtalya, Tayland, Güney Kore, Mısır, Nijerya, Polonya, Birleşik ArapEmirlikleri ve Arnavutluk 
gibi farklı coğrafyalardan katılım sağlayan ülkelerle birlikte ICA Events tarafındandüzenlenen WorldFood İstanbul’un “bölgesel ve uluslararası bir vizyon 
platformu” olma özelliği daha da güçlenecek.

Fuarda 25’i aşkın tematik etkinlikte 100’ü aşkın fikir önderi ve şef, gerçekçi bir gelecek vizyonu göstermek üzere yenieğilimleri, sektöre dair hedefleri, 
sürdürülebilir yatırımları, teknolojik gelişmeleri ve ihracat odaklı projeleri yolgösterici pek çok konuyla birlikte FOOD ARENA sahnesine taşıyacak.

4 gün boyunca 4 farklı ana tema altında ziyaretçilerine bilgi vermeye ve ilham olmaya hazırlanan FOOD ARENAEtkinlikleri’nde 2 Eylül Salı günü, 
“Büyük Resim: Gıda ve Tarımın Uyanışı”, 3 Eylül Çarşamba “Gezegenin Tabağı: İklimDostu Akıllı Gıda”, 4 Eylül Perşembe “Geleceğin Kodu: 
Veriden Tabağa” ve fuarın son günü olan 5 Eylül Cumatarihinde ise “Girişimcinin Mutfağı: Yarın Ne Yiyeceğiz?” konuları, birbirinden değerli sektör 
profesyonellerinitarafından ele alınacak.

WorldFoo d İstanbul, Gıda Dünyasının Geleceğini Sahnesine Taşıyor

İklim dostu çözümlerden yapay zekâ destekli gıda inovasyonlarına, yeni nesil tarımdan etik üretime kadar geniş bir yelpazede hazırlanan programıyla 
WorldFood İstanbul, bu yıl da ziyaretçilerine ilham vermeye devam edecek.

Sektörde aktif rol oynayan kurumlarla yapılan iş birlikleri ve ortak küratörlerle hazırlanan Food Arena Konferans Sahnesi’nde, gıda dünyasının öncü 
isimleri değerli içgörülerini ve geleceğe dair beklentilerini paylaşacak. Food Arena Atölye Mutfağı’nda ise gün temalarına uygun olarak yıldız şefler, 
yaratıcı girişimciler ve trend belirleyen influencer’lar ağırlanacak. Atıksız tariflerden probiyotik atıştırmalıklara, vegan baklavalardan fermente tatlara 
kadar birbirinden yaratıcı reçeteler sahnede hayat bulacak. Katılımcı firmaların ürünleriyle hazırlanan özel sunumlar, sohbet ve etkileşim ortamında 
izleyicilere sunulacak.

Master Class kapsamında düzenlenen rehberli fuar turlarıyla ilgi alanınıza en uygun markaları keşfedip, yeni ürünleri yerinde deneyimleme ve 
networking fırsatlarını yakalama imkânı sunulacak. Ayrıca Food Tech Garage’da yapay zekâ destekli çözümlerden ileri dönüşüm projelerine, dijital 
tarımdan izlenebilir ambalaj teknolojilerine kadar geleceğin gıda dünyasını şekillendiren start-up’larla buluşma fırsatı olacak.

Fuar Direktörü Semi Benbanaste, “WorldFood İstanbul olarak, sektördeki yenilikleri ve sürdürülebilir çözümleri öne çıkaran zengin etkinlikler ve 
programlar hazırlıyoruz. Katılımcılarımıza ilham verecek, iş birliklerini güçlendirecek ve geleceğin gıda dünyasını şekillendirecek fikirlerin paylaşıldığı 
dinamik bir platform sunmayı amaçlıyoruz. Her yıl olduğu gibi bu yıl da sektörün tüm paydaşlarını bir araya getirerek, gıda sektörünün gelişimine 
katkı sağlamaktan büyük heyecan duyuyoruz.” dedi.

Zengin içerik ve yenilikçi programlarla dolu WorldFood İstanbul’un etkinlik takvimi hakkında bilgi almak için web sitesini ziyaret edebilirsiniz. 

GIDA SEKTÖRÜNDEN 33. WORLDFOOD İSTANBUL’A YOĞUN İLGİ!

Worldfood İstanbul, 2-5 Eylül 2025’te 100 Ülkeden Sektör Profesyonellerini 
Buluşturarak Gıda Dünyasının En Yeni Ürün Ve Teknolojilerini Sergileyecek
ICA Events tarafından düzenlenen Uluslararası Gıda 
Ürünleri ve Teknolojileri Fuarı – WorldFood İstanbul, 2-5 
Eylül 2025 tarihlerinde 33.kez gıda sektörlerinin devlerini 
Tüyap Fuar ve Kongre Merkezi’nde bir araya getirecek. 
Fuar, 100 ülkeden 900’ü aşkın satın alma profesyonelini 
katılımcılar ile buluşturmak için hazırlıklarını sürdürüyor.

Türk gıda sektörünün uluslararası buluşma platformu 
WorldFood İstanbul, birçok yeni ürün ve en son 
teknolojileri gıda sektörüne tanıtmaya hazırlanıyor. Stant 
satışlarının yüzde 90’ı aştığı ve kalan stantlar için yurt içi 
ve yurt dışından yoğun talebin hâlen sürdüğü WorldFood 
İstanbul, 2-5 Eylül 2025 tarihlerinde 100 ülkeden 900’ü 
aşkın satın almacıyı Tüyap Fuar ve Kongre Merkezi’nde 
ağırlayacak.

4 gün boyunca 4 ana tema altında 30’u aşkın tematik 
etkinliğin düzenleneceği fuarda gıda sektöründeki 80’den 
fazla öncü isim, iklim dostu çözümlerden yapay zekâ 
destekli gıda inovasyonlarına, yeni nesil tarımdan etik 
üretime kadar birçok konuyu ilham veren oturumlarla 
FOOD ARENA sahnesine taşıyacak.

Gıda dünyasının bugünü ve yarınına 360° bakış sunan FOOD ARENA Etkinlikleri’nde 2 Eylül Salı günü, “Büyük Resim: Gıda ve 
Tarımın Uyanışı”, 3 Eylül Çarşamba “Gezegenin Tabağı: İklim Dostu Akıllı Gıda”, 4 Eylül Perşembe “Geleceğin Kodu: Veriden 
Tabağa” ve fuarın son günü olan 5 Eylül Cuma tarihinde ise “Girişimcinin Mutfağı: Yarın Ne Yiyeceğiz?” konuları ile birbirinden 
değerli sektör profesyonelleri WorldFood İstanbul’da buluşacak.

Et, tavuk ve deniz ürünleri, gıda bileşenleri & koruyucu maddeler, dondurulmuş ürünler, gıda taşıma ve lojistik, içecekler, 
meyve ve sebzeler, sağlıklı ve organik ürünler, şekerli mamüller & kuruyemiş, süt ve süt ürünleri, temel gıdalar, yağlar ve 
unlu mamüller kategorilerinin yanı sıra temizlik ve hijyen ürünleri, yiyecek-içecek hizmetleri & catering ve mağaza & market 
ekipmanları gibi diğer ürün grupları da WorldFood İstanbul’da yer alacak.

WorldFood İstanbul, bu yıl da Amerika Birleşik Devletleri, Çin, Hindistan, İtalya, Tayland, Güney Kore, Mısır, Nijerya, Polonya, 
Birleşik Arap Emirlikleri ve Arnavutluk gibi farklı coğrafyalardan katılım sağlayan ülkelerle “bölgesel ve uluslararası bir vizyon 
platformu” özelliğini güçlendirmeye devam edecek.

Sektördeki son yenilikleri ve gıda trendlerini sergileme 
ve keşfetme imkânı sağlayan Uluslararası Gıda 
Ürünleri ve Teknolojileri Fuarı – WorldFood İstanbul 
ile ilgili değerlendirmede bulunan Fuar Direktörü Semi 
Benbanaste, “WorldFood İstanbul, sadece bir fuar 
olmanın ötesinde, gıda sektörünün küresel vizyonunu 
şekillendiren bir platform. Pandemi gibi zorlu dönemlerde 
dahi kesintisiz düzenlenerek gücünü ve istikrarını 
kanıtlayan fuarımız, bu yıl da yoğun bir katılımcı 
ilgisiyle karşılaştı. Stant satışlarımızın %90’ı aşması ve 
Amerika’dan Çin’e, İtalya’dan Nijerya’ya, Tayland’dan 
Birleşik Arap Emirlikleri’ne uzanan geniş coğrafyada 
birçok ülkenin fuarımıza yeniden güçlü katılım göstermesi 
hem Türkiye’ye hem de WorldFood İstanbul markasına 
duyulan güvenin en somut göstergesi. Fuarımız, gıda 
sektörünün geleceğine yatırım yapan herkesin mutlaka 
yer almak istediği bir uluslararası buluşma noktası 
hâline geldi. Biz de bu ilgiyi her yıl daha ileri taşımak için 
çalışıyor, gıda endüstrisinin global vitrini olmaya devam 
ediyoruz” açıklamasında bulundu.
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WorldFood İstanbul Fuarı, Bir Kez Daha 
Gıda Sektörünün Küresel Buluşma Noktası Olacak!
 

33. Uluslararası Gıda Ürünleri ve Teknolojileri Fuarı – WorldFood İstanbul, 2-5 Eylül 2025 
tarihlerinde Tüyap Fuar ve Kongre Merkezi’nde sektörün en güncel yeniliklerini bir araya 
getirecek.
32. yılında ağırladığı katılımcı firma ve ziyaretçi sayısıyla rekor 
kıran WorldFood İstanbul, bu yıl da Türk gıda sektörünün en uzun 
süredir düzenlenen fuarı olma unvanıyla hem güçlü bir iş platformu 
hem de bilgi paylaşımı, inovasyon ve sektörel iş birlikleri için önemli 
bir merkez olacak.

Bu yıl Amerika Birleşik Devletleri, Çin, Hindistan, İtalya, Tayland, 
Güney Kore, Mısır, Nijerya, Polonya, Birleşik Arap Emirlikleri ve 
Arnavutluk gibi farklı coğrafyalardan katılım sağlayan ülkelerle 
birlikte ICA Events tarafından düzenlenen WorldFood İstanbul’un 
“bölgesel ve uluslararası bir vizyon platformu” olma özelliği daha da 
güçlenecek.
Fuarda 25’i aşkın tematik etkinlikte 100’ü aşkın fikir önderi ve şef, gerçekçi bir gelecek vizyonu göstermek üzere yeni 
eğilimleri, sektöre dair hedefleri, sürdürülebilir yatırımları, teknolojik gelişmeleri ve ihracat odaklı projeleri yol gösterici pek 
çok konuyla birlikte FOOD ARENA sahnesine taşıyacak.

4 gün boyunca 4 farklı ana tema altında ziyaretçilerine bilgi vermeye ve ilham olmaya hazırlanan FOOD ARENA 
Etkinlikleri’nde 2 Eylül Salı günü, “BüyükResim: Gıda ve Tarımın Uyanışı ”, 3 Eylül Çarşamba “ Gezegenin Tabağı: İklimDostu 
Akıllı Gıda ”, 4 Eylül Perşembe “ Geleceğin Kodu: Veriden Tabağa” ve fuarın son günü olan 5 Eylül Cuma tarihinde ise “ 
Girişimcinin Mutfağı: YarınNe Yiyeceğiz?” konuları, birbirinden değerli sektör profesyonellerinitarafından ele alınacak.

WorldFood İstanbul ile Geleceğin Gıda Trendlerini Keşfedin
İklim dostu çözümlerden yapay zekâ destekli gıda inovasyonlarına, yeni nesiltarımdan etik üretime kadar geniş bir yelpazede 
hazırlanan programıylaWorldFood İstanbul, bu yıl da ziyaretçilerine ilham vermeye devam edecek.
Sektörde aktif rol oynayan kurumlarla yapılan iş birlikleri ve ortakküratörlerle hazırlanan

Food Arena Konferans Sahnesi ’nde, gıda dünyasınınöncü isimleri değerli içgörülerini ve geleceğe dair beklentilerini 
paylaşacak.Food Arena Atölye Mutfağı’nda ise gün temalarına uygun olarak yıldız şefl er,yaratıcı girişimciler ve trend 
belirleyen infl uencer’lar ağırlanacak. Atıksız tarirflerden probiyotik atıştırmalıklara, vegan baklavalardan fermente 
tatlarakadar birbirinden yaratıcı reçeteler sahnede hayat bulacak. Katılımcıfirmaların ürünleriyle hazırlanan özel sunumlar, 
sohbet ve etkileşimortamında izleyicilere sunulacak.

Master Class kapsamında düzenlenen rehberli fuar turlarıyla ilgi alanınıza enuygun markaları keşfedip, yeni ürünleri yerinde 
deneyimleme ve networkingfırsatlarını yakalama imkânı sunulacak. Ayrıca Food Tech Garage ’da yapayzekâ destekli 
çözümlerden ileri dönüşüm projelerine, dijital tarımdanizlenebilir ambalaj teknolojilerine kadar geleceğin gıda dünyasını 
şekillendiren start-up’larla buluşma fırsatı olacak.

Fuar Direktörü Semi Benbanaste, “WorldFood İstanbul olarak, 
sektördekiyenilikleri ve sürdürülebilir çözümleri öne çıkaran 
zengin etkinlikler ve programlar hazırlıyoruz. Katılımcılarımıza 
ilham verecek, iş birliklerini güçlendirecek ve geleceğin gıda 
dünyasını şekillendirecek fikirlerin paylaşıldığı dinamik bir 
platform sunmayı amaçlıyoruz. Her yıl olduğu gibi buyıl da 
sektörün tüm paydaşlarını bir araya getirerek, gıda sektörünün 
gelişimine katkı sağlamaktan büyük heyecan duyuyoruz.” dedi.
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Outdoor Promotional CampaignsTelevision & Radio

Media Plan

Billboards in central locations of Istanbul
Billboards in central locations of Denizli
Billboards in central locations of Bursa
Billboards in central locations of Gaziantep
Billboards in central locations of Konya
Billboards in central locations of Ankara
Billboards in central locations of İzmir
Billboards in Dubai Gulfood

News and interviews were broadcast in TV and radio channels which 
are followed closely by the business world.

8 second lower third placements on A Para, A Haber, 
BHT, Habertürk, TRT Haber, CNN Türk, CNBC-E, NTV, 
Halk Tv & Sözcü Tv

16 second spots on A Haber, NTV, Habertürk, TRT Haber, 
CNN Türk, BHT Radyo, TGRT Haber, Endüstri Radyo, TV 
Net Radyo

Bursa Billboard

Gaziantep Billboard

İzmir Billboard Gulfood Dubai

Konya Billboard

Denizli Billboard
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Social Media Activities
Media Channels

	 Instagram

	 Facebook

 	 X

 	 LinkedIn

 Youtube

 	 Telegram

Content of posts
•	 Why Should You Visit?
•	 Get Your Invitation Online
•	 Sectoral News
•	 Market News
•	 Conference Program
•	 Co-marketing
•	 Countdown
•	 Exhibitor List
•	 Exhibitor Interviews
•	 Round-up Videos
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WorldFood Istanbul 2025 Sponsors

Venue Sponsors

Silver Sponsor
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worldfood-istanbul.com

34th International Food 
Products & Processing 
Technologies Exhibition

15 - 18 December 2026
 Istanbul Expo Center

Yeşilköy - İstanbul / Türkiye
Book your stand
info.turkey@icaevents.com.tr

+90 212 291 83 10

https://www.instagram.com/worldfoodistanbul/
https://www.instagram.com/yapiturkeybuild/
https://www.facebook.com/worldfoodistanbul
https://www.linkedin.com/showcase/worldfood-istanbul
https://twitter.com/gidafuari
https://twitter.com/yapiturkeybuild
https://www.youtube.com/@worldfoodistanbul4722
https://www.youtube.com/channel/UCAdGwhtuh10YBB_pT8-_Mvg
https://worldfood-istanbul.com/
https://t.me/worldfoodistanbul
https://t.me/worldfoodistanbul
mailto:info.turkey%40icaevents.com.tr?subject=Emitt%202025%20-%20Fuar%20Kat%C4%B1l%C4%B1m%C4%B1%20Hakk%C4%B1nda

