




Taze ve kaliteli kuruyemiş denildiğinde ilk akla 
gelen marka olan Can Kardeşler Kuruyemiş, 
1978 yılındaİzmir’de kurulmuştur. Bugün İzmir 
Atatürk Organize Sanayi Bölgesi içinde 
bulunan 9.650m2’lik modern tesislerinde 
kuruyemiş, kahve, lokum, baharat ve çikolata 
üretimi yapmakta olan Can Kardeşler eşsiz 
kalite ve lezzetteki ürünlerini 36 şubesi, online 
satış mağazası, ihracatı ve kurumsal satışı ile 
müşterileriyle buluşturmaktadır.

Kurulduğu ilk günden itibaren kuruyemiş 
ürünlerinin yanı sıra kahve üretimine de 
başlayan Can Kardeşler, bugün yılda 250 
milyon fincan kahve üretimlerini, yarattıkları 
CK Coffee markasıyla hem yurtiçi hem yurtdışı 
müşterilerine kaliteli ve lezzetli ürün yelpazesi 
ile sunmaktadır.

Kendi lezzetini dünyaya ispatlamış 
bölgelerden özenle seçtiği kahve 
çekirdeklerini farklı kavurma işlemlerinden 
geçirip çeşitli aromalar ile zenginleştirerek 
oluşturduğu CK Coffee kahveleri ile 
müşterilerine eşsiz bir kahve deneyimi 
sunmaktadır.

Üretimini hijyen, sağlık ve kalite standartları 
doğrultusunda, Avrupa normlarına uygun 
olarak ISO 9001:2000 ve HACPP Uluslararası 
Gıda Güvenlik Sistemi kurallarına göre 
gerçekleştiren Can Kardeşler, bireysel 
girişimciler için bayilik hizmeti de vermektedir. 
BRC standartlarına uyum çerçevesinde de 
çalışmaları devam etmektedir.

Can Kardeşler Kuruyemiş, a brand in the field 

of fresh and high-quality nuts, was established 

in 1978 in Izmir. Today, Can Kardeşler have 

modern facilities in an area of 9,650m2 in İzmir 

Atatürk Organized Industrial Zone and who 

produce dried nuts, coffee, Turkish delight, 

spices, and chocolate in these facilities. It 

provides online and corporate sales services 

with its 36 active branches.

Can Kardeşler, which started to produce 

coffee as well as dried nuts products since 

the first day of its establishment, today it 

produces 250 million cups of coffee annually. 

These coffees are offered to both domestic 

and foreign customers with a high quality and 

delicious product range under the CK Coffee 

brand.

It offers a unique coffee experience to its 

customers with CK Coffee coffees, which are 

carefully selected from regions that have 

proven their taste to the world, through 

different roasting processes and enriched with 

various aromas.

Can Kardeşler carries out its production in 

accordance with European norms ISO 9001: 

2000 and HACPP International Food Safety 

System rules in line with hygiene, health and 

quality standards. In addition, it provides 

dealership services for individual 

entrepreneurs and continues to work in 

accordance with BRC standards.



COLOMBIA
Yöresel kahveler içinde, sert gövdesiyle homojen 
kavrulabilen ender kahve çeşitlerinden biri olarak 
bilinir. Colombia Supremo kahvesi, baskın çikolata 
ve kakao notaları ile kahvesini mayhoş tatlardan uzak, 
güçlü kahve tadında sevenlerin tercihidir.
It is known as one of the rare coffee varieties that can 
be roasted homogeneously with its hard body among 
local coffees. With its dominant chocolate and cocoa 
touch, Colombia Supremo coffee is the choice of 
those who love their coffee with a strong coffee taste, 
far from sour flavors.

Bölge / Region: Supremo
Çekirdek Türü / Bean Type: %100 Arabica.
Tat: Narenciye, Çikolata.
Flavor: Citrus, Chocolate.
Kavurma / Roasted: Medium (vienna-light french)

Yoğunluk (Gövde) / Body

1 2 3 4 5 6 7 8

Kavurma / Roasted

Light Medium Dark

Keskinlik (Asidite) / Acidity

1 2 3 4 5 6 7 8

Gramaj   Ürün Kodu        Barkod Koli İçi Adedi
 Product Code       Barcode Number of Packages

200 g 153-03-55 8680440376709 24

1000 g 153-03-64 8680440378390 6

COLOMBIA ÇEKiRDEK FiLTRE KAHVE
COLOMBIA CORE FILTER COFFEE

Gramaj   Ürün Kodu        Barkod Koli İçi Adedi
 Product Code       Barcode Number of Packages

200 g 153-03-54 8680440376693 24

1000 g 153-03-63 8680440378291 6

COLOMBIA ÖĞÜTÜLMÜŞ FiLTRE KAHVE
COLOMBIA MILLED FILTER COFFEE



COSTA RICA
Costa Rica Arabica kahve çekirdekleri, Honey Process 
işleme yöntemi sayesinde doğal tatlılığını koruyan 
dengeli bir karakter sunar. Bal ve üzüm notalarının 
öne çıktığı bu özel kahve, orta gövdeli yapısıyla 
yumuşak ve keyifli bir içim sağlar. Hem espresso hem 
de filtre kahve demlemeleri için idealdir.
Costa Rica Arabica coffee beans offer a balanced 
profile with natural sweetness preserved through the 
Honey Process. Distinct honey and grape notes are 
complemented by a medium body, delivering a 
smooth and enjoyable cup. Ideal for both espresso 
and filter coffee brewing.

Bölge / Region: Costa Rica
Çekirdek Türü / Bean Type: %100 Arabica.
Tat: Bal, Üzüm.
Flavor: Honey, Grape.
Kavurma / Roasted: City Roast.

Yoğunluk (Gövde) / Body

1 2 3 4 5 6 7 8

Kavurma / Roasted

Light Medium Dark

Keskinlik (Asidite) / Acidity

1 2 3 4 5 6 7 8

Gramaj   Ürün Kodu        Barkod Koli İçi Adedi
 Product Code       Barcode Number of Packages

200 g       153-06-076 8683382494098 24

COSTA RICA ÇEKiRDEK FiLTRE KAHVE
COSTA RICA CORE FILTER COFFEE

Gramaj   Ürün Kodu        Barkod Koli İçi Adedi
 Product Code       Barcode Number of Packages

200 g       153-06-088 8683382493633 24

COSTA RICA ÖĞÜTÜLMÜŞ FiLTRE KAHVE
COSTA RICA MILLED FILTER COFFEE

YENİ



GUATEMALA
Antigua bölgesi Guatemala’nın en iyi kahvelerini yetiştirir. 
SHB EP sertifikaya sahip en iyi çekirdeklerden hazırlanır. 
Guatemala Antigua, yumuşak içimli ve damakta iz 
bırakan bir kahvedir. Nefis aromatik kahve kokusu ve 
çikolata lezzeti sunar.
The region of Antigua grows Guatemala's best coffees. 
It is produced from the best seeds with SHB EP 
certificate. Guatemala Antigua is a kind of soft drink 
that leaves a taste on the palate. It offers exquisite 
aromatic coffee scent and chocolate flavor.

Bölge / Region: Antigua.
Çekirdek Türü / Bean Type: %100 Arabica.
Tat: Tropik, Kadifemsi, Tatlı.
Flavor: Tropical, Velvety, Sweet.
Kavurma / Roasted: Dark (full city+2nd crack)

Yoğunluk (Gövde) / Body

1 2 3 4 5 6 7 8

Kavurma / Roasted

Light Medium Dark

Keskinlik (Asidite) / Acidity

1 2 3 4 5 6 7 8

Gramaj   Ürün Kodu        Barkod Koli İçi Adedi
 Product Code       Barcode Number of Packages

200 g 153-03-50 8680440376457 24

1000 g 153-03-66 8680440378413 6

GUATEMALA ÇEKiRDEK FiLTRE KAHVE
GUATEMALA CORE FILTER COFFEE

Gramaj   Ürün Kodu        Barkod Koli İçi Adedi
 Product Code       Barcode Number of Packages

200 g 153-03-48 8680440376433 24

1000 g 153-03-65 8680440378314 6

GUATEMALA ÖĞÜTÜLMÜŞ FiLTRE KAHVE
GUATEMALA MILLED FILTER COFFEE



HONDURAS
Honduras kahve çekirdekleri, karamel, bal ve sütlü 
çikolata notalarının oluşturduğu tatlı ve dengeli 
aromasıyla öne çıkar. Serimizin en yumuşak içimli 
kahvesi olan bu özel çekirdek, hafif ve kolay içimi 
sayesinde filtre kahve için ideal bir seçenektir. 
Kahveye yeni başlayanlar veya sertlikten uzak, tatlı 
karakterli kahveleri tercih edenler için uygundur.
Honduras coffee beans stand out with their sweet and 
balanced aroma featuring caramel, honey, and milk 
chocolate notes. As the smoothest coffee in our range, 
it offers a gentle and easy-drinking experience, 
making it especially suitable for filter coffee. It is an 
ideal choice for those who are new to coffee or prefer 
a mild and naturally sweet cup.

Bölge / Region: San Marcos, Honduras
Çekirdek Türü / Bean Type: %100 Arabica.
Tat: Karamel, Bal, Sütlü Çikolata.
Flavor: Honey Process.
Kavurma / Roasted: Medium Roast.

Yoğunluk (Gövde) / Body

1 2 3 4 5 6 7 8

Kavurma / Roasted

Light Medium Dark

Keskinlik (Asidite) / Acidity

1 2 3 4 5 6 7 8

Gramaj   Ürün Kodu        Barkod Koli İçi Adedi
 Product Code       Barcode Number of Packages

200 g       153-06-074 8683382494081 24

HONDURAS ÇEKiRDEK FiLTRE KAHVE
HONDURAS CORE FILTER COFFEE

Gramaj   Ürün Kodu        Barkod Koli İçi Adedi
 Product Code       Barcode Number of Packages

200 g 153-06-086 8683382493657 24

HONDURAS ÖĞÜTÜLMÜŞ FiLTRE KAHVE
HONDURAS MILLED FILTER COFFEE

YENİ



S U M A T R A
Düşük asiditesi ve yoğun aroması ile ünlü bir kahve 
olan Endonezya Sumatra, dünyanın en bilinen Arabica 
kahve çekirdeklerinin özgün kavrulmasıyla hazırlanır. 
Sahip olduğu dengeli gövdesi ve aroması ile kahvesini 
aromatik sevenleri de, kahve tadını baskın sevenleri 
de memnun edecek türdendir. 
Indonesia Sumatra, a coffee renowned for its low 
acidity and intense aroma, is produced by the original 
roasting of the world's best-known Arabica coffee 
beans. With its balanced body and aroma, it satisfies 
both those who love aromatic coffee and those who 
love the dominant taste of coffee.

Bölge / Region: Endonezya
Çekirdek Türü / Bean Type: %100 Arabica.
Tat: Topraksı, Tarçın, Greyfurt.
Flavor: Earthy, Cinnamon, Grapefruit.
Kavurma / Roasted: Medium-Dark (full city+2nd crack)

Yoğunluk (Gövde) / Body

1 2 3 4 5 6 7 8

Kavurma / Roasted

Light Medium Dark

Keskinlik (Asidite) / Acidity

1 2 3 4 5 6 7 8

Gramaj   Ürün Kodu        Barkod Koli İçi Adedi
 Product Code       Barcode Number of Packages

200 g 153-05-816 8680440376747 24

1000 g 153-03-70 8680440378437 6

SUMATRA ÇEKiRDEK FiLTRE KAHVE
SUMATRA CORE FILTER COFFEE

Gramaj   Ürün Kodu        Barkod Koli İçi Adedi
 Product Code       Barcode Number of Packages

200 g 153-05-815 8680440376730 24

1000 g 153-03-69 8680440378338 6

SUMATRA ÖĞÜTÜLMÜŞ FiLTRE KAHVE
SUMATRA MILLED FILTER COFFEE



ETHIOPIA
Kahvenin ana vatanı Etiyopya’nın Sidamo bölgesinden 
gelen bu çekirdekler, bilinen en eski Arabica kahve 
çekirdeği çeşitlerindendir. Çekirdekler elle 
toplandıktan sonra yıkama metoduyla işlenir; bu 
sebeple Etiyopya Sidamo kahvesi hafif toprağımsı hoş 
bir kokuya sahiptir.
These beans raised from the Sidamo region, the 
homeland of coffee, of Ethiopia are among the oldest 
known Arabica coffee bean varieties. After the seeds 
are collected by hand, they are processed by special 
washing method. Thus, Ethiopian Sidamo coffee has 
a pleasant slightly earthy flavor.

Bölge / Region: Sidamo
Çekirdek Türü / Bean Type: %100 Arabica.
Tat: Yasemin Çiçeği, Baharat, Odunsu.
Flavor: Jasmine Flower, Spice, Woody.
Kavurma / Roasted: Dark (full french)

Yoğunluk (Gövde) / Body

1 2 3 4 5 6 7 8

Kavurma / Roasted

Light Medium Dark

Keskinlik (Asidite) / Acidity

1 2 3 4 5 6 7 8

Gramaj   Ürün Kodu        Barkod Koli İçi Adedi
 Product Code       Barcode Number of Packages

200 g  153-03-51 8680440376464 24

1000 g  153-03-61 8680440378383 6

ETHIOPIA ÇEKiRDEK FiLTRE KAHVE
ETHIOPIA CORE FILTER COFFEE

Gramaj   Ürün Kodu        Barkod Koli İçi Adedi
 Product Code       Barcode Number of Packages

200 g 153-03-49 8680440376440 24

1000 g 153-03-59 8680440378284 6

ETHIOPIA ÖĞÜTÜLMÜŞ FiLTRE KAHVE
ETHIOPIA MILLED FILTER COFFEE



ETHIOPIA-PRO 
Ethiopia Yirgacheffe kahve çekirdekleri güçlü bir 
gövde yapısına sahip olmakla beraber tatlı bir 
aromaya sahiptir. Dünyada üretilen en yüksek kaliteli 
Arabica kahvelerinden birisidir. Meyvemsi asitliği ile 
diğerlerinden ayırılan yoğun bir tadı ve kokusu vardır. 
Çaya benzer karakteristik özelliği ile dikkat çeker.
Although Ethiopia Yirgacheffe coffee beans have a 
strong body, it has a sweet aroma. It is one of the 
highest quality Arabica coffees produced in the world. 
It has an intense taste and flavor that is distinguished 
from others by its fruity acidity. It draws attention with 
its tea-like characteristic feature.

Bölge / Region: Yirgacheffe
Çekirdek Türü / Bean Type: %100 Arabica.
Tat: Floral, Baharat, Şeftali.
Flavor: Floral, Spice, Peach.
Kavurma / Roasted: Medium-Dark (full city+2nd crack)

Yoğunluk (Gövde) / Body

1 2 3 4 5 6 7 8

Kavurma / Roasted

Light Medium Dark

Keskinlik (Asidite) / Acidity

1 2 3 4 5 6 7 8

Gramaj   Ürün Kodu        Barkod Koli İçi Adedi
 Product Code       Barcode Number of Packages

200 g 153-05-817 8680440376754 24

1000 g 153-03-62 8680440378406 6

ETHIOPIA-PRO ÇEKiRDEK FiLTRE KAHVE
ETHIOPIA-PRO CORE FILTER COFFEE

Gramaj   Ürün Kodu        Barkod Koli İçi Adedi
 Product Code       Barcode Number of Packages

200 g 153-03-53 8680440376686 24

1000 g 153-03-60 8680440378307 6

ETHIOPIA-PRO ÖĞÜTÜLMÜŞ FiLTRE KAHVE
ETHIOPIA-PRO MILLED FILTER COFFEE



PERU
Peru Arabica kahve çekirdekleri, dengeli gövdesi ve 
zengin aromatik yapısıyla öne çıkar. Tatlı çikolata ve 
fındık notaları, kırmızı elma ve mandalinanın canlı 
meyvemsi dokunuşlarıyla dengelenerek yumuşak ve 
keyifli bir içim sunar. Orta-üst kavrum profili sayesinde 
hem espresso hem de filtre kahve için idealdir.
Peru Arabica coffee beans stand out with their 
balanced body and rich aromatic profile. Sweet 
chocolate and hazelnut notes are balanced by the 
vibrant fruitiness of red apple and mandarin, creating 
a smooth and enjoyable cup. Its medium-dark roast 
makes it ideal for both espresso and filter coffee.

Bölge / Region: Peru
Çekirdek Türü / Bean Type: %100 Arabica.
Tat: Kırmızı Elma, Mandalina, Tatlı Çikolata, Fındık.
Flavor: Red Apple, Mandarin,
Sweet Chocolate, Hazelnut
Kavurma / Roasted: Full City Roast.

Yoğunluk (Gövde) / Body

1 2 3 4 5 6 7 8

Kavurma / Roasted

Light Medium Dark

Keskinlik (Asidite) / Acidity

1 2 3 4 5 6 7 8

Gramaj   Ürün Kodu        Barkod Koli İçi Adedi
 Product Code       Barcode Number of Packages

200 g 153-06-075 8683382494104 24

PERU ÇEKiRDEK FiLTRE KAHVE
PERU CORE FILTER COFFEE

Gramaj   Ürün Kodu        Barkod Koli İçi Adedi
 Product Code       Barcode Number of Packages

200 g       153-06-087 8683382493640 24

PERU ÖĞÜTÜLMÜŞ FiLTRE KAHVE
PERU MILLED FILTER COFFEE

YENİ



KENYA
Kenya, dünyanın en kıymetli kahvelerinden biri olan AA 
Muranga yöresel kahvesinin vatanıdır. Yoğun kahve tadını 
meyve aromaları ile zenginleştirmek isteyenlerin, içerken afro 
meyvelerin esansını rahatlıkla hissedebilecekleri nadide bir 
lezzettir. 
Kenya is the homeland of AA Muranga local coffee, which 
is one of the most precious coffees in the world. It is a rare 
flavor for the coffee lovers, who want to enrich the intense 
coffee taste with fruit flavors. While drinking, the essence of 
afro fruits is felt easily.

Bölge / Region: AA+ Muranga
Çekirdek Türü / Bean Type: %100 Arabica.
Tat: Kuru Üzüm, Şarabımsı.
Flavor: Raisin, Winey.
Kavurma / Roasted: Medium (city+)

Yoğunluk (Gövde) / Body

1 2 3 4 5 6 7 8

Kavurma / Roasted

Light Medium Dark

Keskinlik (Asidite) / Acidity

1 2 3 4 5 6 7 8

Gramaj   Ürün Kodu        Barkod Koli İçi Adedi
 Product Code       Barcode Number of Packages

200 g 153-03-57 8680440376723 24

1000 g 153-03-68 8680440378420 6

KENYA ÇEKiRDEK FiLTRE KAHVE
KENYA CORE FILTER COFFEE

Gramaj   Ürün Kodu        Barkod Koli İçi Adedi
 Product Code       Barcode Number of Packages

200 g 153-03-56 8680440376716 24

1000 g 153-03-67 8680440378321 6

KENYA ÖĞÜTÜLMÜŞ FiLTRE KAHVE
KENYA MILLED FILTER COFFEE



ÖZEL HARMAN
SPECIAL BLEND
En iyi hasat kahve çekirdeklerinden özenle seçerek 
ve birbirinden farklı aromaları bir araya getirerek 
hazırlanan Özel Harman Kahve vazgeçemediğiniz 
lezzette bir kahve deneyimi sunmaktadır.
Special Blend coffee will be one of the most delicious 
coffees for you. Because it is produced carefully by 
selecting the best harvested coffee beans and 
combined with different flavors.

Çekirdek Türü / Bean Type: %100 Arabica.
Tat: Kırmızı Orman Meyveleri, Bal Çikolata.
Flavor: Red Berries, Honey Chocolate.
Kavurma / Roasted: Medium-Dark (full city+2nd crack)

Gramaj   Ürün Kodu        Barkod Koli İçi Adedi
 Product Code       Barcode Number of Packages

200 g 153-01-282 8680440378451 24

1000 g 153-03-71 8680440378444 6

ÖZEL HARMAN ÇEKiRDEK FiLTRE KAHVE
SPECIAL BLEND CORE FILTER COFFEE

Gramaj   Ürün Kodu        Barkod Koli İçi Adedi
 Product Code       Barcode Number of Packages

200 g 153-01-281 8680440378352 24

1000 g 153-03-58 8680440378345 6

ÖZEL HARMAN ÖĞÜTÜLMÜŞ FiLTRE KAHVE
SPECIAL BLEND MILLED FILTER COFFEE

Yoğunluk (Gövde) / Body

1 2 3 4 5 6 7 8

Kavurma / Roasted

Light Medium Dark

Keskinlik (Asidite) / Acidity

1 2 3 4 5 6 7 8



ESPRESSO

Çekirdek Türü / Bean Type: %100 Arabica.
Kavurma / Roasted: Medium-Dark (vienna-light french)

ESPRESSO PLATINUM

Keskinlik (Asidite) / Acidity

1 2 3 4 5 6 7 8

Kavurma / Roasted

Light Medium Dark

Yoğunluk (Gövde) / Body

1 2 3 4 5 6 7 8

ESPRESSO GOLD ESPRESSO SILVER

Çekirdek Türü / Bean Type: %100 Arabica.
Kavurma / Roasted: Medium-Dark (vienna-light french)

Çekirdek Türü / Bean Type: %90 Arabica, %10 Robusta.
Kavurma / Roasted: Medium (full french)

Yoğunluk (Gövde) / Body

1 2 3 4 5 6 7 8

Kavurma / Roasted

Light Medium Dark

Keskinlik (Asidite) / Acidity

1 2 3 4 5 6 7 8

Keskinlik (Asidite) / Acidity

1 2 3 4 5 6 7 8

Kavurma / Roasted

Light Medium Dark

Yoğunluk (Gövde) / Body

1 2 3 4 5 6 7 8

Espresso, koyu kavrulmuş, Türk kahvesi kadar olmasa da, yeteri kadar ince 
çekilmişİtalya'ya özgü bir kahve türüdür. Oldukça sert bir tadı ve yoğun bir kıvamı 
vardır. Aroması zengindir ve miligram başına düşen kafein miktarı yüksektir.

Espresso is a deeply roasted and finely ground, not as thin as Turkish coffee, Italian coffee. It has an extremely hard taste 
and a dense consistency. It is rich in aroma and high in caffeine per milligram.

200 g 153-03-81 8680440378819 24

1000 g 153-03-79 8680440378802 6

ESPRESSO ÇEKiRDEK KAHVE
ESPRESSO CORE COFFEE

Gramaj   Ürün Kodu        Barkod Koli İçi Adedi
 Product Code       Barcode Number of Packages

1000 g 153-03-77 8680440378789 6

ESPRESSO ÇEKiRDEK KAHVE
ESPRESSO CORE COFFEE

Gramaj   Ürün Kodu        Barkod Koli İçi Adedi
 Product Code       Barcode Number of Packages

1000 g 153-03-74 8680440378765 6

ESPRESSO ÇEKiRDEK KAHVE
ESPRESSO CORE COFFEE

Gramaj   Ürün Kodu        Barkod Koli İçi Adedi
 Product Code       Barcode Number of Packages



MEXICO DECAF
Mexico Decaf Arabica kahve çekirdekleri, kafeinsiz 
olmasına rağmen zengin kahve karakterini korur. 
Fındık ve kakao notaları, orta gövdeli yapısıyla dengeli 
ve yumuşak bir içim sunar. Hem espresso hem de filtre 
kahve için ideal olup, kafeinsiz gerçek kahve lezzeti 
arayanlar için mükemmel bir seçimdir.

Yoğunluk (Gövde) / Body

2 3 4 5 6 7 8

Kavurma / Roasted

Light Medium Dark

Keskinlik (Asidite) / Acidity

1 2 3 4 5 6 7 8 Gramaj   Ürün Kodu        Barkod Koli İçi Adedi
 Product Code       Barcode Number of Packages

200 g 153-06-079 8683382494111 24

MEXICO DECAF ÇEKiRDEK FiLTRE KAHVE
MEXICO DECAF CORE FILTER COFFEE

Gramaj   Ürün Kodu        Barkod Koli İçi Adedi
 Product Code       Barcode Number of Packages

200 g 153-06-091 8683382493664 24

MEXICO DECAF ÖĞÜTÜLMÜŞ FiLTRE KAHVE
MEXICO DECAF MILLED FILTER COFFEE

Mexico Decaf Arabica coffee beans retain the 
authentic flavor of coffee without caffeine. Hazelnut 
and cocoa notes are balanced by a medium body, 
delivering a smooth and enjoyable cup. Ideal for 
espresso and filter coffee.

Bölge / Region: Mexico
Çekirdek Türü / Bean Type: %100 Arabica.
Özelliği / Feature: Decaffeinated.
Tat: Fındık, Kakao.
Flavor: Hazelnut, Cocoa.
Kavurma / Roasted: City Roast.

YENİ





TÜRK KAHVESi
TURKISH COFFEE

Unutulmaz anlarınıza keyif katacak, tadı ve aromasıyla eşsiz, 
kokusuyla davetkar bir içecekse aradığınız, sizin için en güzeli Türk 
kahvesidir. Çekirdeklerini özenle seçerek, damak tadına uygun, 
geleneksel yöntemlerle kavurduğumuz Türk kahvesi, her an taze 
olarak sizlerin beğenisine sunulmaktadır.
If you are looking for an inviting beverage with its unique taste and 
aroma that will add pleasure to your unforgettable moments, Turkish 
coffee is the best choice for you. Turkish coffee, which is carefully 
selected, roasted with traditional methods and always fresh 
presented to your taste.

Bölge / Region: Brezilya
Çekirdek Türü / Bean Type: %100 Arabica.
Kavurma / Roasted: Medium

Gramaj   Ürün Kodu        Barkod Koli İçi Adedi
 Product Code       Barcode Number of Packages

100 g 154-02-846 8680440370482 50

250 g 154-02-816 8680440370394 50

Doypack

Doypack

Ürün Şekli
Product Shape

TÜRK KAHVESİ
TURKISH COFFEE

250 g 154-02-253 8680440370592 14Premium

Kavurma / Roasted

Light Medium Dark



damla
sakızlı
KAHVE KEYFİ

GERÇEK

DAMLA SAKIZLI TÜRK KAHVESi
TURKISH COFFEE WITH MASTIC GUM

Tüm dünyada olduğu gibi ülkemizde de kahve konusunda 
yeni bir lezzet, yeni bir tat ve farklı aroma arayışları Türk kahvesi 
kültürünü de zenginleştirmiştir. Geleneksel lezzetimiz olan Türk 
kahvesinin damla sakızı ile buluşması da bunlardan biridir. 
Özel kavrulmuş kahvelerimizi, gerçek damla sakızı ile 
harmanlayarak zenginleştirdik ve sizlerin beğenisine sunduk.
The search for new flavor, taste and different aroma in coffee 
has enriched the Turkish coffee culture in our country as in the 
whole world. The meeting of our traditional flavor Turkish coffee 
and the mastic is one of them. We enriched our special roasted 
coffees by blending them with real mastic and presented them 
to your liking.

Bölge / Region: Brezilya
Çekirdek Türü / Bean Type: %100 Arabica.

Gramaj   Ürün Kodu        Barkod Koli İçi Adedi
 Product Code       Barcode Number of Packages

100 g 153-04-72 8697820030021 25

DAMLA SAKIZLI TÜRK KAHVESİ
TURKISH COFFEE WITH MASTIC GUM



ÇiKOLATALI TÜRK KAHVESi
CHOCOLATE TURKISH COFFEE

Geleneksel kahve keyfine çikolata ile yeni bir dokunuş. Az 
kafeinli Arabica çekirdeklerinden hazırlanan, gerçek çikolata 
ile harmanlanan bu kahvenin tadına doyamayacaksınız.

A new touch to the traditional coffee pleasure with chocolate. 
You will not be able to get enough of this coffee, which is made 
of low-caffeinated Arabica beans and blended with real 
chocolate.

Gramaj   Ürün Kodu        Barkod Koli İçi Adedi
 Product Code       Barcode Number of Packages

100 g 153-04-103 8697820030038 25

ÇiKOLATALI TÜRK KAHVESi
CHOCOLATE TURKISH COFFEE

Bölge / Region: Brezilya
Çekirdek Türü / Bean Type: %100 Arabica.

çikolatalı
KAHVE KEYFİ

GERÇEK



SOFT KAHVE
SOFT COFFEE

Osmanlı’dan günümüze gelen bu Türk kahvesinin özelliği, Osmanlı padişahları için çeşitli karışımlar ile özel olarak hazırlanması 
ve uzun süre sarayın dışına çıkmamış olmasıdır. Farklı aroması, zengin ve doğal karışımıyla Soft Kahve yumuşak içimli özel 
bir Türk kahvesidir.

Gramaj   Ürün Kodu        Barkod Koli İçi Adedi
 Product Code       Barcode Number of Packages

250 g 154-02-203 8680440373616 12

250 g 154-02-262 8680440370783 12

SOFT KAHVE - Osmanlı Saray Kahvesi
SOFT COFFEE - Ottoman Palace Coffee

Silindir / Cylinder

Üçgen / Triangle

Ürün Şekli
Product Shape

The characteristic of this soft Turkish coffee, which 
has survived from the Ottoman times, is that it 
was specially prepared with various mixtures for 
the Ottoman sultans and it did not leave the 
palace for a long time. With its different aroma, 
rich and natural mixture, our Soft coffee is a 
special kind of Turkish coffee with a soft way of 
drink.

Bölge: Brezilya / Region: Brasil
Çekirdek Türü / Bean Type: %100 Arabica.



TÜRK KAHVESİ NASIL HAZIRLANIR?

İstenilen kahve sayısı kadar iyi içme suyunu fincanla ölçerek 
cezveye koyun. Her fincan için 2 çay kaşığı (7–8 g) Türk 
kahvesini cezveye ekleyin ve arzu ettiğiniz kadar şeker ilave 
edin. Kısık ateşte kahvenizi iyice karıştırın. Kahve köpürmeye 
başlayınca köpüğü fincanlara eşit olarak paylaştırın. Cezvede 
kalan kahveyi bir taşım daha pişirip fincanlara doldurun.

FRENCH PRESS İLE FİLTRE KAHVE NASIL HAZIRLANIR?

Filtre kahveyi French Press'e ekleyin. 300 ml su için 15 gram 
filtre kahve yeterlidir. Daha yoğun bir tat istenirse miktar 18 
grama kadar çıkarılabilir.

Kaynayan suyu yaklaşık 30 saniye beklettikten sonra French 
Press'e ekleyin. Suyu kaynadıktan hemen sonra eklememek 
oldukça önemlidir. Çünkü 100 °C sıcaklıktaki su kahvenin 
acılaşmasına neden olabilir. Filtre kahve için ideal su sıcaklığı 
yaklaşık 92 °C'dir.

Kapağı kapatmadan önce kahveyi yavaşça karıştırabilirsiniz. 
Ardından French Press'in kapağını kapatın ve demleme 
süresinin tamamlanmasını bekleyin. Bu süre boyunca süzme 
görevini yapan üst kısım bastırılmamalıdır. Demleme süresi 
yaklaşık 3 dakikadır.

Süre tamamlandıktan sonra pistonu yavaşça aşağı bastırarak 
kahveyi süzün. İşlem bittikten sonra kahveyi bardağa dökün 
ve afiyetle tüketin.

MAKİNE İLE ESPRESSO NASIL HAZIRLANIR?

Süzgeçli espresso makinesinin portafiltre kaşığına taze 
öğütülmüş espresso kahvesini ekleyin (single için 6,5 gram, 
double için 13 gram). Kahveyi üzerini düzelterek veya 
portafiltreyi hafifçe tezgâha vurarak eşit şekilde yayın.

Kahve yüzeyi düzleştikten sonra bir tamper ile yaklaşık 15–20 
kg basınç uygulayın. Ardından portafiltreyi yerine takın ve 
demleme işlemini başlatın.

Yaklaşık 20–25 saniye sonra espresso akışının renginin 
açıldığını göreceksiniz. Bu aşamada demlemeyi 
sonlandırmanız gerekir. Çünkü kahveden alınması gereken 
aromaların tamamı bu süre içinde elde edilir. Demlemeye 
devam edilirse espresso yoğunluğunu ve karakteristik 
aromasını kaybetmeye başlayacaktır.

HOW TO PREPARE TURKISH COFFEE?

Measure the desired number of regular water with a cup and 
put it into the pot. For each cup, put 2 teaspoons (7-8 g) of 
coffee into the pot and add sugar as you like. Stir your coffee 
thoroughly over low heat. After the coffee froths, distribute it 
equally over the cups. Let the remaining coffee boil in the pot 
one more time and deliver it to the cups.

HOW TO PREPARE FILTER COFFEE WITH FRENCH PRESS?

Add the filter coffee to the French press. 15 grams of filter 
coffee is enough for 300 ml of water. If stronger is desired, it 
can be increased up to 18 grams. Add the boiling water to 
the French press after 30 seconds. It is especially important 
not to add the water immediately after it boils, because water 
at 100 degrees can cause the coffee to become bitter. A 
temperature of 92 degrees is the ideal temperature for filter 
coffee. Before closing the lid, the coffee could be mixed slowly.

Close the lid of the French press and wait for the period is 
expected to pass. During this time, the upper part, which 
functions as a filter, should not be pressed. The waiting time 
should be about 3 minutes.

After the time has elapsed, press the French press slowly to 
strain the coffee. After the pressing process is over, you can 
pour the filtered coffee in the French press, into the glass and 
drink it with pleasure.

HOW TO PREPARE ESPRESSO COFFEE WITH THE MACHINE?

Put freshly ground espresso coffee (6.5 grams for single, 13 
grams for double) on the coffee maker spoon and spread 
evenly by smoothing the top or tapping it lightly on the counter.

After the coffee powder is spread evenly over the surface, 
apply pressure with a coffee drum (15-20 kg).

Then replace the strainer spoon and start the cooking process. 
You will see that the Espresso water flows in a lighter color after 
approximately 20-25 seconds. At this stage, you need to finish 
the process because all the flavors that had to be taken from 
the coffee powder have passed. Unless you stop the flowing 
water, the density and aroma of your Espresso will be lost.
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